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Aceto bianco di alcol 

 

 
Ingredienti :      Aceto di Alcol, Caramello E150C , Antiossidante (E224)  

 
Caratteristiche delle materie prime:   
 
Aceto ottenuto dalla fermentazione degli zuccheri contenuti in frutta e cereali. 

 

Caratteristiche organolettiche del prodotto finito: 

 
Aspetto:        Limpido e brillante 

Colore:         Giallo Oro  

Odore:          Persistente, delicato e leggermente acido  

Gusto:          Acidulo, equilibrato 

 

Parametri chimico - fisici: 

 

Parameter u.m. min max 

Acidità Totale  % 6,0 6,3 

Anidride solforosa totale   mg/l 0 80 

Ph  2,5 3,5 

Densità a 20° C Kg/l 1,00 1,10 

Piombo µg/l 0 300 

Rame  mg/l 0 1 

Zinco mg/l 0 5 

 
 

Il Quality Assurance Programme garantisce che le materie prime e il prodotto finito sono conformi 

ai loro parametri caratteristici. Ogni fase della produzione viene effettuata secondo quanto stabilito 

dalla legge a proposito di igiene e qualità in merito alla manipolazione dei prodotti alimentari nel 

processo di produzione. 
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Aceto bianco di alcol 

 
Informazioni Generali 

 

Fattori Nutrizionali:   

 
Valori Medi per 100 ml di prodotto: 

Grassi Totali: 0 g 

Carboidrati Totali: 0,1 g  

Proteine: 0,1 g  

Valore energetico: 19 kcal / 80 kj 

 
Contenuto di alcol: 

Il prodotto finito non contiene alcol residuo 

 
Caratteristiche microbiologiche: 

Il prodotto è stabile. 

 

Shelf life: 
Il prodotto ha un’acidità naturale di circa il 6%, per cui la conservazione è superiore a tre anni dalla 

data di produzione se il contenitore è sigillato e conservato a temperatura ambiente. 

 

Uso previsto: 

Prodotto adatto ad ogni tipo di consumatore, da consumare senza ulteriori lavorazioni e 

particolarmente indicato sia come condimento su verdure fresche e lessate, sui bolliti, per 

confezionare salse, sia come conservante . 

Inoltre , può essere utilizzato come detergente  

 

Packaging disponibile: 

Pet: 1 l. 
 

 

 



SCHEDA PRODOTTO

ACETO BIANCO  DI ALCOL

“  CASACETO®”  

Acetifici Italiani Modena S.r.l. – Via Fornaci, 12 – 41012 Carpi (Modena) – ITALIA
www.casaceto.it

I nform azioni Unità di vendita:
Codice EAN : 8 032754 43543 4

Cod. Art icolo: ARTCASACETO02

Tipo confezione: Bot t iglia Deluxe in Pet
da 1lt

Dim ensioni bt l: Altezza: cm 260;
diam et ro: cm 7,85;

Unità di fatturazione: Term o da 12
bot t iglie

I nform azioni I m ballo e pallet t izzazione:

Tipo im ballo: Term oret raibile

Dim ensioni im ballo: Base: cm 32.05;
profondità: cm 25.0; altezza: cm 26.00;

Peso lordo im ballo: Kg 12

Pallet t izzazione:
12 cartoni x 5 st rat i = 60 crt

Dim ensioni pallet : 80x120 x 152h


