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Calidad produccion
DENOMINACION: SOLOMILLO IBERICO
INGREDIENTES: Solomillo de cerdo ibérico
ALERGENOS: no OGM: no

PRESENTACION

SOLOMILLO IBERICO AL VACIO 3 PIEZAS (FRESCO Y CONGE LADO)

041302 - 041200

FILM DE PLASTICO DE USO

ALIMENTARIO PARA
TERMOSELLADO

3

0.900 - 1KG APROX

VACIO

FRESCO(0-42C) -
CONGELADO(-182C)

21 10 2009

21 DIAS / 729 DiAS

PALETIZADO Y FLEJADO SOBRE PALET EUROPEO

5-7KG APROX

el envase. Consumir tras un cocinado completo.

El producto puede desprender un olor caracteristico en el momento de la apertura, que desaparece 10 minutos despues de abiertd

SOLOMILLO IBERICO EN ATMOSFERA PROTECTORA

41400

BANDEJAS DE
POLIESTIRENO BLANCAS Y
NEGRAS

ATMOSFERA
PROTECTORA

FRESCO(0-42°C)

12 DIAS

PALETIZADO Y FLEJADO SOBRE PALET EUROPEO

2-3KG APROX

el envase. Consumir tras un cocinado completo.

El producto puede desprender un olor caracteristico en el momento de la apertura, que desaparece 10 minutos despues de abiertd

DATOS ANALITICOS / NUTRICIONAL

LIMITES MICROBIOLOGICOS FISICO-QUIMICOS Y NUTRICIONAL

<10

Ausencia/25 g

<102

LIMITES FISICO-QUIMICOS
NO APLICA
NO APLICA

DeRaza Ibérico, S.L
C/ Gutenberg, s/n. Poligono industrial Torrehierro.
Talavera De la Reina. Toledo. Tno: 902 15 11 10
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