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Artikelspezifikation 

Artikelbezeichnung: Spanferkel-Pfefferhals gegart 

Konsistenz: feste arteigene Fleischstruktur, gleichmäßig gegart 

Geruch/Geschmack: 
Arteigen, frisch, zart und schonend gegart, fein würzig, herzhaft im 
Geschmack, leicht überräuchert 

Zuschnitt: Spanferkel – Hals, ohne Knochen und ohne Schwarte 

Zutaten: 
 
 

Spanferkelfleisch, jodiertes Nitritpökelsalz (Kochsalz, Konservierungsstoff 
E250, Kaliumjodat), Dextrose, Stabilisator E451, Pfeffer (0,5%), Würze, 
Antioxidationsmittel E301, Aromen, Gewürzextrakte, Rauch. 

Allergene: keine 

Angaben zur Gentechnik: 
Der Artikel enthält keine kennzeichnungspflichtigen Bestandteile gemäß 
EG-VO 1829/2003 und unterliegt nicht der EG-VO 1830/2003. 

Artikelnummer: 5269 

Stückgewicht: Ca. 1,0 – 1,3kg 

Haltbarkeit in Tagen: 28 Tage 

Haltbar bei Temperatur: +2° bis +4°C 

durchschnittliche 
Nährwertangaben: 

Energie: 795kJ/191kcal 
Fett:  13,6g 
Eiweiß:  16,7g 
Kohlenhydrate: 0,5g 

Mikrobiologische Parameter (Ende 
MHD): 

Aerobe Gesamtkeimzahl <1,0 x 106 KBE/g 
Enterobacteriaceae  <1,0 x 103 KBE/g 
Salmonellen   n.n. in 25g 
Listerien   <1,0 x 102 KBE/g 

Primärverpackung: Vakuumverpackt im Schrumpfbeutel 

Sekundärverpackung: Karton 

Kartoninhalt: ca. 20kg = ca. 10 Stück 

Zubereitungsvorschlag: 
  
 

Backofen mit Umluft auf 100°C oder Unter- u. Oberhitze 120°C, vorheizen. 
ca. ½ Ltr. Wasser auf das Backblech geben, auf dem Rost ca. 45 min. 
Pro kg regenerieren., Kerntemperatur ca. 70°C. In aufschnittfreundlicher 
Form. Schmeckt kalt hervorragend als Schinkenaufschnitt und auch als 
Vesperscheibe.  

Hersteller: Beck GmbH & Co. KG, Flurweg 21, 74635 Neu Kupfer 

 
 

 


